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har aran sammanfatta lite information om whisky. Ingen stor bibel och inga
pretentioner att skapa en allomfattande avhandling. Bara en madjlighet att
plugga in lita baskunskaper foér att kunna briljera nar menigheten 6ppnar en
pava Grants eller liknande...

Ursprunget

Var bérjar historien om whiskyn egentligen? Vi far flytta oss tillbaka ett

antal arhundraden i tiden for att hitta rétterna i den l18nga historien om

whiskyns hdarkomst. Vi bérjar med att reda ut vissa begrepp kring sjalva
processen med att tillverka “spirituella drycker”.

Ordet destillering hdrstammar fran latinets “destillo” som betyder droppa
ned, dvs man avskiljer ett mindre féremal fran ett storre. De forsta
formerna av destillering anvdndes vid tillverkning av parfym vilket daven
dokumenterats av den arabiske alkemisten Abu Musa Djabir (p8 700-talet).
Araberna kallade de rena @mnen som man fick fram genom destillering foér
"al kohl”. Genom de arabiska erévringarna kom destilleringskonsten till
Europa.

Betraffande whiskyns historia vet man att denna dryck har hanterats av
skottarna i minst 500 ar. Destilleringskonsten kom till Skottland via Europa
emedan andra kallor hdvdar dven att den kom fran Irland istallet for via
Europa. Enligt legenden var det missiondaren St Patrick (sedermera Irlands
skyddshelgon) som medférde destilleringskonsten dver den irlandska sjon
till Skottland, men det finns &ven andra skrifter som pastar att det var
precis tvartom. St Patrick var ju sjalv skotte och det var han som for till
Irland och larde Irerna att destillera whisky.

I samband med kristnandet av de "hedniska” landerna var det de kristna
klostren som sa smaningom bérjade utveckla destilleringskonsten. Redan pa
1200 - 1300-talen omskrivs och lovprisas kraften hos den irlandska whiskyn
i “The Red Book of Ossory”. I Skottland harstammar de férsta dokumenten
om whiskyn fran ar 1494. Aven den skotske kungen James IV (1488-1513)
sags ha varit valdigt fortjust i denna dryck.
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Frén hembrédnning till industri

Whiskytillverkningen tog fart i héglanderna i form av hembrdanning och
tillverkningen blev s3 omfattande att det skotska parlamentet férbjod all
destillering 1579 for ett &r, for alla, utom hégadeln. Orsaken var att
brodsaden hade blivit en bristvara p g a svar missvaxt. 1644 inférdes den
forsta alkoholskattelagstiftningen och detta ledde till stor bitterhet bland
skottarna. Syftet var att anvanda skatteintdkterna till att finansiera den
engelska kungens krigsmakt. 1660 slopades skatten helt i samband med att
den skotske monarken Charles II terinsattes som regent.

1707 férenades Skottland och England till ett rike och fick ett gemensamt
parlament. Detta resulterade i att den engelska alkoholskatten bérjade tas
ut i Skottland fran 1713, men av ndgon anledning var 6arna Isle of Islay
och Isle of Jura undantagna. Denna lilla miss i kartlasningen ledde till att
dessa Oar invaderades av bryggare och destillerare. I de andra distrikten,
bl.a. i The Lowlands, bérjade man laborera med andra sadesslag for att
gora tillverkningen 16nsammare vilket naturligtvis hade negativ effekt pd
kvalitén. I Hoglanderna var det lattare att smita undan
skatteuppbdérdsmannen p g a att omradet till storsta del var outforskat och
svartillgangligt.

1784 infdérdes "The Wash Act” i syfte att uppmuntra laglig tillverkning av
whisky eftersom man insett att det skulle vara helt omdgjligt att kontrollera
whiskytillverkningen annars. Man férsdkte motivera till detta genom
skatteldttnader. Men bara nagra ar in pd 1800-talet bérjade myndigheterna
ater successivt driva upp skattesatserna med en féljd av att hembranningen
och smugglingen ater igen tilltog. Det hdnde att Excisemen
(skatteuppbdrdsman) eskorterade av militar och smugglare drabbade
samman i regelratta bataljer uppe i de karga hdglénderna.
Uppfinningsrikedomen fér att undkomma de féraktade skattemannen var
bade omtalade och omsjungna bland de luttrade héglédndarna. Det ansdgs
namligen som en naturlig ratt att man tillverkade det man ville av sin egen
sad. — Lika naturligt som man tillverkade bréd av saden, lika naturligt var
det att man tillverkade whisky! Man anvande sig av alla mdgjliga
férpackningar for att smuggla ut sin whisky, allt frdn sma “ankers” (smafat),
till s.k. "bladders” (bldsor av kohud) som ibland gémdes innanfér kilten.

Trots de ma@nga sammanstétningar som dgde rum var det dndock séllan
ndgon som fick sitta livet till. Antingen gav hembrénnarna upp sina surt
forvarvade whiskytunnor och "bothies” dar man tillverkade whiskyn,
alternativt att skatteméannen fick retirera fran beslagen nir oddsen talade
emot dem. Vid nagra fa tillfallen fick hembrénnare satta livet till i
forsvarandet av sina dyrbara droppar whisky. Oftast néjde sig
skattemdnnen med att beslagta delar av destilleringsapparaturen och man
forstorde den s.k. "poit dubh” (den svarta pannan), varefter hembrannaren
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fordrades att installa sig hos den lokala domstolen fér att sona sina brott.
Straffet var oftast boter. Efter lyckade beslag fick skattemannen provision
pa forsaljningen av den beslagtagna whiskyn. Hur manga ar det som kanner
till att Skottlands nationalskald, Robert Burns, tjanstgjorde som Excise Man
under en kort tid? “Rabbie” Burns fick sakert inspiration till sina alster fran
dessa dagar...

1823 &rs inférande av "The Excise Act” strévade efter att 16sa den omdjliga
situationen. Denna lag faststallde att:

e det skulle endast f& forekomma licensierade destillerier.
e man skulle betala en licensavgift.
o for varje gallon (4,546 liter) betalade man en skatt pd 11,25p.

Denna till synes geniala lag som foéreslogs av Hertigen av Aberdeen fick till
foljd att den legala tillverkningen tredubblades inom kort tid och kan sagas
ha startat den “officiella” skotska whiskyindustrin. Innovationer inom
tillverkningen tog snabbt fart.

e 1826 uppfann Robert Stein en ny metod for snabbdestillering.
e 1831 Aeneas Coffey tillverkade den legendariska "Coffeypannan”.
e 1853 Andrew Usher lanserade “Blended Whisky”.

Vinléssen oppnade vagen for export

1850 gjordes ett experiment med att importera amerikanska vinrankor till
Europa ... med den tragiska féljden att de inhemska rankorna drabbades av
den amerikanska vinlusen vilken slog ut stora delar av den franska vin- och
cognactillverkningen. Detta blev startskottet for den forsta riktigt stora
efterfragan pa skotsk whisky i allmanhet och malt whisky i synnerhet. Bland
de ursprungliga stora tillverkarna fanns Glenlivet, Glenmorangie, Talisker
och Highland Park, men det var framforallt de stora blandwhiskymarkena
som slog internationellt. Whiskybaronerna pa Black & White, White Horse,
Johnnie Walker, Dewar och Haig, kallade "The Big Five”, dominerade
whiskymarknaden med eftertryck! Deras marknadsféring var bade
omfattande, finurlig och framgangsrik. Man till och med uppmanade
anvandaren att blanda i is eller soda for att mildra smaken ... en foreteelse
som manga finsmakare av whiskyn idag rynkar pa ndsan at! Man ansag
dven att den stravare och tuffare maltwhiskyn kanske skulle bli svarare att
exportera an den mer utspadda blandwhiskyn.

1905 togs fragan upp om “blandwhisky &r verkligen whisky”? Det gick sa
I&ngt att &rendet drogs upp till domstol. Slutsatsen blev enligt
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livsmedelslagen "The Food and Drugs Act” att whisky som tillverkades i
Coffeypanna och blandad whisky ar brott mot denna lag. Single
Maltdestillerierna jublade i hégan sky. Lagen dverklagades dock av
whiskyindustrin, framst d& av blandtillverkningarna och det tillsattes en
expertkommission for att reda ut begreppen. "The Royal Commission on
Whisky and Portable Spirits” satte igdng med arbetet att reda ut begreppen
och kom till féljande definitioner:

e Man faststéllde att whiskyn maste mogna i ekfat i minst tva ar
(numera tre ar).

e Man godkande aven blandwhiskyn som dkta whisky (mycket p g a
dess popularitet).

Svdra motgangar

Mellan 1917 och 1919 stdngdes samtliga destillerier i Skottland till férman
for livsmedelsproduktion av saden pga. forsta varldskriget. Detta var bérjan
till slutet for manga destillerier som nu hamnade i likvidation. Markligt nog
drabbades inte Graindestillerierna p g a deras starka sadessprit kunde bl a
anvidndas som flygbransle! En ny motgang fér whiskybranschen kom 1920
da deras storsta exportmarknad USA inférde spritférbudet. 1926 kom
boérskraschen och depressionen som atféljde under 1930-talet. N&r botten
var nadd stod endast 8(!) destillerier kvar i produktion. William Ross,
grundaren till Destillers Company Ltd, insdg att whiskytillverkarna maste
samarbeta for att éverleva. Han bérjade képa upp destillerier och tvingades
dven lagga ned en del pd vagen. 1934 kom antligen vandpunkten.
Spritférbudet havdes i USA och Storbritannien upplevde hégkonjunktur.
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Aterhdmtningen

Andra varldskriget satte ater stopp p& produktionen 1943 for att sdkra
livsmedelsleveranserna, men den hivdes redan aret efter d@ man ansag att
de allierade skulle segra i kriget. 1950-talet ledde till att manga av de
gamla och nedlagda destillerierna aterupplivades samtidigt som nagra nya
byggdes (bl.a. Tormore och Glen Keith). Det var ocksa férsta gangen som
single malt whiskyn slog igenom internationellt, framst genom varumarket
Glenfiddich. Den riktigt stora boomen fér Single Malt kom onekligen s& sent
som pa 1990-talet da den blev den nya “innedrycken” i samklang med en
fin Havannacigarr. Fortsattningen ar nutidshistoria.

Distinkta definitioner

Definitionen Single Malt ar distinkt. Det betyder helt enkelt att whiskyn ar
tillverkad i ett och samma destilleri. D v s att den INTE ar blandad (blended)
med produkter frn andra destillerier.

Termen Malt indikerar sjdlva ravaran, dar whiskyn tillverkas uteslutande av
korn (barley) utan ndgra som helst tillskott av socker eller andra sidesslag.

Ordet Whisky harstammar frén gaeliskan, i olika variationer sdsom
"Usquebaugh”, “Uisge beatha”, som helt enkelt betyder livets vatten
(waters of life). Dessutom finns det en annan distinktion, nédmligen att
whisky kallas produkter gjorda i Skottland emedan det stavas Whiskey p3
produkter som tillverkas i andra lander (i Nordamerika kallas det aven for
Bourbon).

Den underbara rokigheten?

Rékigheten i vissa whiskysorter har Iange lockat fram kanslor hos
whiskydrickare varlden éver. Antingen avskyr man den, eller s3 tycker man
om den - rékigheten lamnar ingen oberdrd. Detta géller forstas speciellt de
kraftigt rékiga varianterna fran Islay, Campbeltown, Skye, Mull och Orkney.
For att narma sig hemligheten med roékigheten far man bérja att titta
djupare pa ravarorna, och i maltwhisky &r det férstds malten som kan
varieras mest i smaken. Malt ar ett sadesslag (vanligtvis korn) som man
Iatit genomga en maltningsprocess. Denna gar ut pa att lura kornet att tro
att det &r var genom att tillféra fukt och behaglig temperatur. Kornet satter
da igdng att gro och frigdér enzymer som behdvs for att kunna omvandla
starkelse till féorjasningsbart socker, och i férlangningen alkohol.
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For att inte kornet sjalv ska bérja férbruka sitt socker, maste man avbryta
groningen genom att ta bort fukten igen. Det traditionella sattet att torka
kornet till fardig malt har varit genom att 1ata varm rék sippra igenom
maltbadden. Det vanligaste eldningsmaterialet i Skottland och pa Irland var
forr torv, vilket lett till att det ar just torvrok som man férknippar med
rokigheten i whisky. Numera gar det forstas dven att géra malt som &r helt
orokt i karaktaren genom att producera varmluft utan rok.

Malten far alltsd en viss rékighet beroende pa hur ldnge den utsatts for
torvroken. Aven fuktigheten i malten paverkar slutresultatet eftersom
malten bast tar upp rékigheten nar den ar fuktig. Andra faktorer ar hur
sjalva torvbrasan tants upp av maltaren och hur hdg fuktigheten i torven ar,
eftersom detta paverkar hur mycket rok som kommer fran brasan. En bra
torvbrasa bér inte brinna med synliga I3gor utan helst pyra kraftigt av den
grasvarta roken. Eftersom det inte ar en exakt vetenskap blir det en viss
variation fran gang till annan. Blir variationen fér stor blandar man helt
enkelt malt med olika rékighet for att fa den 6nskade karaktéren.

Rékigheten i malten mats i parts per million (ppm) av en @mnesgrupp som
kallas fenoler. Aven d&mnena kresol och guaiacol bidrar till rékigheten. Dessa
dgmnen paminner for de flesta om tjdra, brandrok eller ndgon slags
jordighet, men varje destilleri far sin egen karaktar pa rokighetskanslan. Av
Islays destillerier anvander idag Ardbeg den kraftigast rokta malten (55-60
ppm) medan Laphroaig ligger pa ca 40ppm (de blandar sin egentillverkade
malt med ndgot mindre rékt malt fr&n det stora maélteriet i Port Ellen. Aven
om det skiljer en hel del mellan rokigheten i deras malt, visar det sig att
den faktiska rokigheten som 6verlever bryggning och destillering, faktiskt
inte skiljer sig lika mycket mellan dessa tva. Rékigheten i bédgge
nydestillaten ligger pd ca 25 ppm om man far tro férfattaren Andrew Jefford
som sammanstallt information om detta i boken "Peat Smoke and Spirit”.

Det som till stor del ligger bakom “forlusten” av fenoler ar pannornas form
och hur de kdrs under destilleringsprocessen. Rdkigheten verkar dessutom
avta med 6kad lagringstid. Man ar é@nnu inte eniga om huruvida rékigheten
férsvinner eller om den maskeras av dvriga amnens hdjda koncentration. En
6 som Islay bestar till en stor del av torvmossar som i solljuset skimrar
vackert i gult, grént och rosa-lila (da ljungen blommar). Dessa vaxter,
framférallt mossor, olika sorters gras och laga buskar, lever sitt liv pa
mossens ytskikt men da de sedan dor och faller till marken kommer
torvmossens fuktiga, syrefattiga och sura miljo att hindra fullstandig
nedbrytning av vaxten. Alla dessa, icke nedbrutna vaxtdelar, kommer att
lagras och till slut bli del av torviagren som pa vissa hall kan vara tiotals
meter djupa.

De ar darfér en mdjlig energikalla som man sedan urminnes tider tagit till
vara pa fér uppvarmning. Nar torven bryts padminner den mer om en tjock
lera som innehaller véaxtdelar, och den gar da inte att elda eftersom den &r
méttad med fukt. Den maste ligga nagra veckor och torka i vinden innan
den forlorat tillréckligt med fukt fér att kunna eldas men inte fér mycket s3
att den istallet brinner upp utan att ge tillrackligt med rék. Det kan réra sig
om ungefar sex till atta veckor. Torven bryts antingen pa traditionellt s&tt
for hand, vilket aven ar mest skonsamt fér miljéon, eller med en maskin som
graver upp torven och pressar den till Ianga korvar. Manga anser att den
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traditionella bevarar de eteriska oljorna battre och ger en annan karaktar till
den rokta malten. Beroende pa var torven vuxit till kommer den att besta
av olika sorters véxtdelar och ddrmed fa olika karaktar.

En torvmosse som befinner sig i skogsmark kommer att besta av en del
nedfallna trad och en annan flora &n en torv som man hittar pa en karg 6.
Pa en 6 eller langs kusten kan &ven snickskal, tang och havssand inga i
torven, vilket kan bidra med havskaraktar och jodtoner. Landhéjning kan
medféra att dven torv som finns en bit indt land, en gang i sin historia kan
ha varit havsnara. D3 tillvaxttakten hos torv ar véldigt 1&g, kan en
halvmeters torvbit faktiskt vittna om tusentals ars historia. Att dessa
tusentals &rs bevarad natur kan ge upphov till njutning och associationer till
nytjarad bat och torkande tang fran whiskyglas varlden éver, &r verkligen
bland det mest fascinerande i whiskyvarlden.

Varifran kommer smakerna?

Single Malt ar en produkt som inte kan géras var som helst - den formas
mycket av sin omgivning, fran vattenkéllan, formen pa pannorna och
klimatet. Det som paverkar smaken i whiskyn &r bl a:

- Vattnet som rinner ner fran bergstopparna eller andra
naturkallor.

- Berggrunden, eftersom vattnet ofta hamtas fran kallor som
rinner ner fran de héga bergstopparna.

- Snén som smalter till vatten. Jordm&nen paverkar inte bara
vattnet utan aven genom torven som anvands vid
Whiskytillverkningen.

- Kornet &r ju huvudrdvaran férutom vattnet och enligt
skottarna sjdlva vaxer den finaste kornsorten just i Skottland.

- Klimatet &r en annan bidragande faktor. Det svala klimatet i
kallvattnet ar nédvandigt for kondenseringsprocessen i
whiskytillverkningen.

- Lagringstunnorna ger sin egen arom till whiskyn. Faten
tillverkas mestadels av ek. Amerikansk ek har varit sarskilt
populért under en 18ng, mycket tack vare den stora tillgdngen
pa dessa. I Amerika &r det lag pd att man inte far
ateranvanda tidigare anvanda fat, vilket naturligtvis leder till
ett stort dverfldd av dessa. P3 sistone har dven sherry- och
portvinsfat anvants mer och mer i tillverkningen, dessa
l&mnar ett distinkt avtryck pa whiskyn - en klar nyans av rétt.

- Luften &r en annan paverkningsfaktor i sjélva
lagrinsutrymmena. I en miljé med jordgolv och fuktig luft
trivs whiskyn allra bast.
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De tre whiskysorterna

Maltwhisky ar en ren naturprodukt som tillverkas av endast vatten, jast och
korn. Ar 1988 raknade man in totalt 88 destillerier som tillverkade single
malt whisky. Huvudparten av produktionen (95%) gar till tillverkningen av
blended whisky!

Grain whisky &r en enklare sort av industriproducerad rdsprit. R&varan ar
omaltad spannmal (vete och majs) som har blandats med korn. Denna
produkt paminner till stor del av vanligt renat brannvin och en stor del av
kornet importeras bl.a. fran Sverige.

Blended whisky innehdller badde malt och grain whisky. Blandningar som
bestar enbart av malt whisky kallas for Vatted Malt. Blended whisky bestar
till stérre delen av grain whisky fast i vissa s.k. “De Luxe”-blandningar kan
det férekomma upp till 60% malt whisky.

(%(.)f

Distillery C2} Est.1894

Whiskydistrikten i Skottland
The Lowlands

 Distriktet kan sédgas stracka sig fran Clyde till Tayflodens mynning
och séderut.

e Karaktar: Mild och oartikulerad, s6t, med lite torvsmak.

e Classic Malt: Glenkinchie

The Highlands

e 6 underregioner; Western, Eastern, Northern, Southern, Islands och
Speyside.
Geografiskt och till antalet stérsta whiskyregionen.
Karaktar: Stor variationer, ofta blommiga och valdoftande.

e Classic Malt: Dalwhinnie, Oban, Cragganmore, Talisker

Campbelltown

e Den lilla staden Campbelltown var tidigare den whiskytataste i
varlden. Det forekom fler an 30 destillerier nar det var som mest!
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Islay

Karaktar: Svag rokighet och salta, ren havskaraktar.

Den lilla 6n Islay (drygt 3 500 invanare) har inte mindre &n 7
maltdestillerier som tillverkar de mest karakteristiska whiskysorterna
som finns.

Karaktar: Skarp rokighet med inslag av tangsalta och tjara.

Classic Malt: Lagavulin
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Tillverkningsprocessen

Nedan féljer en mycket kortfattad beskrivning av sjalva
tillverkningsprocessen:

Man behéver korn, vatten och jast som ravaror.

Kornet stdps i vatten. Darefter far det gro sd att stérkelsen i kornet
blir till socker

Nar kornet grott torkas det i en ugn.

Darefter krossas kornet i en kvarn och blir till grovt mjél.

Mjolet laggs i vatten sa att sockret lakas ur, mjodlresterna silas bort
och kvar blir masken.

Masken blandas med jést. Sockret férvandlas da till alkohol.

For att skilja alkoholen fré@n vattnet maste masken kokas i en
destilleringsapparat. AIkohoI%ngan kyls ner och blir till vatska som
tas tillvara, denna procedur genomfors tva (ibland 3) gdngar for att
alkoholen skall bli renare.

Alkoholen tappas darefter i ekfat for att lagras i minst tre ar, oftast
mycket langre.
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Provsmakning

En “riktig connaisseur” (kéannare) provsmakar sallan sin whisky, de
anvander endast sina mycket valtranade luktsinnen. Den naturliga
forklaringen ar att den starka alkoholhalten beddévar smaklékarna. Det ar
svart att provsmaka fler &an 3-4 olika sorter under en provsmakning. Vatten
rekommenderas i rikliga mangder emellan de olika whiskysorterna.

Det har funnits m%nga olika bagare som man druckit whisky ur. Den
lampligaste formen av glas for whiskyprovning ar ett tulpanformat glas men
dven en cognacskupa eller ett vinprovarglas fungerar for detta andamal.
Den senast faststallda standarden fér whiskyglas g&r under bendmningen
"Glencairn”-glas, som aven ar kand som "The Master Blender’'s"-glas.

Emedan en erfaren whiskyprovare kan identifiera aromerna, ursprunget och
smaken i en whisky bara genom att sniffa pa innehéllet i glaset... skall du
inte oroa dig om du inte kan kédnna igen aromerna direkt. Dessa rutinerade
provsmakare har oftast drtionden av erfarenhet.

Fler tips och rekommendationer infér en provsmakning ar féljande:

e Prova max tre olika whiskyn. P g a alkoholstyrkan i whiskyn blir det
svarare och svarare att urskilja aromerna i whiskyn efter den tredje
eller fjarde sorten.

e Servera rikligt med vatten mellan proven och stressa inte igenom
provsmakningen.

At inte for kryddat mat innan provningen, det kan paverka din
formaga att uppticka de intrikata smakerna i whiskyn.

e Dokumentera garna dina smakupplevelser och jamfér sedan med
dina medprovares erfarenheter, har ni samma lukt- och
smakupplevelser?

Stegen i provsmakning:

1. Farg (Appearance, colour)
Hall glaset mot ljuset och betrakta fargen i kanten (eng. "Brim”)

2. Ben, tarar, fonster (Appearance, legs)
Luta glaset i handen och se hur whiskyn rinner ned langs sidorna, ar
det klibbigt eller |attflytande.

3. Doft (Aroma, straight) eller “nasa”
Sniffa varsamt i glaset, forsok att identifiera de omedelbara och mest
framtradande dofterna

4. Klarhet (Appearance, clarity)
Spad whiskyn med vatten (perfekt niva blir 22%). Nar vattnet
tillsatts kan man bedéma om whiskyn blir “simmig”, hur oljorna i
glaset slingrar sig. Blir whiskyn grumlig, disig eller dimmig?

5. Doft - utspadd whisky (Aroma, diluted)
Doften brukar kallas for “bouquet” vilken betecknar whiskyns lukt.
Snurra whiskyn s3 att vattnet spads ut och sniffa forsiktigt, ar det
samma dofter som framtrader eller upptacker du nya?
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6. Primarsmak (Primary taste, mouth feel)
Ta ett litet smakprov i munnen och 13t den beréra hela tungan. Ar
whiskyn, stickande eller latt, karv, torr, sval, mild, sét, oljig?

7. Fyllighet (Body, texture)
Né&sta steg ar att kanna pa fylligheten, d v s att férsdka bedéma om
whiskyn ar latt eller fyllig. Whisky med fyllighet har hdg extrakthalt
och oljighet (kanns silkeslen). Medelfyllig ar varken latt eller tung
emedan whisky med latt kropp saknar bade fyllighet och tyngd.

8. Helsmak (Palette, overall taste)
Svidlj whiskyn, andras smaken i svalget? Forsodk att identifiera
smakerna som framstar: Aromatiska och fruktliknande smaker kan
innehalla applen, paron, citroner, bananer, jordgubbar, lime, russin,
fikon, dadlar, persika, aprikos... S6ta smaker ar oftast ljunghonung,
sirap, knack, graddkola, nougat, choklad, sét sherry. Dessa faller
under kategorin Estrar. Aldehyder (vegetabiliska smaker) kan ocksa
forekomma liksom spannmalssmaker, torv, tra, oljeliknande och
notaktiga smaker ... metalliska smaker skall ddremot inte
forekomma i en perfekt whisky.

9. Eftersmak (Finish)
Ta in luft i munnen och andas ut genom nasan, gér detta en gang
till, kdnner du om aromerna dterkommer, i sa fall vilka?

£
‘o

’h"h

Det finns inget facit
Kom ihdg en mycket viktig sak i samband med njutandet av whisky - det
finns inga ratt eller fell

For det forsta har vi individuella smaklékar, vilket &ven forklarar vara olika
preferenser fér smaker i bade mat och dryck.

For det andra &r det helt upp till var och en att njuta av sin whisky p& det
satt som man sjélv foredrar. Personligen rekommenderar jag nagra droppar
kallvatten i en Single Malt, da det frigér de underbara aromerna och
karaktaren i en Single Malt. Men om du féredrar att anvanda is, sodavatten
eller annat med din whisky skall du naturligtvis dven fortsatta med det, sa
lange du till fullo njuter av din whisky.
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Whiskyfatets storlekar och fatets betydelse.

e BARREL = 200L
e HOGSHEAD = 250L
e BUTT = 500L

Vad ar fatets betydelse for att det unga destillatet skall forvandlas till en
underbar slutprodukt som vi kallar whisky?

Det &r forst vid 1800-talets mitt som man bérjade lagra whisky pa fat.
Dessférinnan hade man salt whiskyn direkt fran destilleriet. Kanske till varje
familjs egna krus, eller mindre fat, och d@ med naturlig alkoholhalt. Detta
har vi ju sett blivit valdigt populart igen med Cask Strengt.

Lagen Immature Spirits Act stiftades 1915 och enligt denna skulle all whisky
i Skottland ligga pa fat under minst 2 ar for att fa kallas just whisky. 1916
forlangde man med ytterligare 1 8r, sd fran och med 1916 skall all whisky
ligga 3 ar pa fat.

Att fatet har betydelse vet man sedan tidigare eftersom man kan saga att
2/3-delar av smaken kommer fran lagringen i faten och 1/3-del kommer
fran sjalva radestillatet. Ett fat &r oftast ett litet handarbete av en eller flera
mé&n som ska se till att livslangden pa ett fat blir cirka 50 8r, och varar for
cirka 3 till 4 lagringar.

Det var sherryfat som var den férsta typen man lagrade pa och en
bidragande orsak var engelsmdnnens drickande av just sherry. Nu for tiden,
i takt med att man inte dricker s& mycket sherry langre, &r dessa fat
svarare att fa tag pa. Whiskydestillerierna kdper sjalva nya sherryfat och
I&nar ut dessa till sherry foretagen.

En federal lag i USA hjélpte den skotska whisky industrin genom att inféra
regler om att bourbon endast far vara lagrad pd amerikansk ek. Nya fat
med en storlek mellan 50-60 gallons blir sdledes blir oanvéndbara direkt
efter buteljering i USA. De skeppas numera till Skottland.

De flesta skotska maltwhiskys har varit lagrade pa nagon typ av fat vars
innehall tidigare varit bourbon, sherry eller whisky. En av anledningarna till
detta &r att nya fat innehaller valdigt hég halt av tanniner och till skillnad
fran exempelvis fina franska viner som ska innehalla detta, vill vi inte ha
tanniner i whisky.

Eftersom sherry ar en lattare produkt an bourbon finns av naturliga orsaker
flera amnen kvar i fatet dar det varit sherryjamfért med bourbon. Detta har
ocksa sin paverkan pa slutprodukten vid fyllning av whisky i de olika faten.
N&r vi lagrar whisky pa tidigare sherryfat kombineras vinets smakdmnen
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med whiskyns smakdmnen. Detta sker vid ett tidigt skede i och med att
sherryn varit absoberad av traet Det &r forst flera ar efterat som sjélva
ekkaraktaren trader fram.

Amerikanska bourbonfat kolas innan de anvands och detta delvis for att
Oppna upp vissa porer (fissurer) i traet for att de ska ge med sig av sina
aromer och smakdmnen sdsom exempelvis vanilj vid lagring. Daremot &r
det inte fullt bevisat att kolning har nagot att géra med fargen pa
slutprodukten.

De trddmnen som kan ge ifr@n sig &mnen och som paverkar whiskyn i
slutandan, ar till stérsta delen xylos, tanniner och lignin.

Ekfatens storlek och framfor allt deras ursprung, har mycket stor betydelse
for den slutliga produkten. The Scotch Whisky Act reglerar bland annat hur
stort ett fat far vara vid lagring av whisky. Maximal storlek far vara 700
liter. De olika fatstorlekarna som finns ar bland annat

e barrel/american barrel (180 liter),

e hogshead (250 liter),

e butt (500 liter).

De som tidigare funnits ar bland annat
e puncheon (>450 liter),

pipe/port pipe (500 liter),

Gorda (600 liter),

quarter eller firkin samt

octave.

Ett American barrel &r alltsd 180 liter och kommer da direkt ifran
destillerierna i USA medan ett hogshead rymmer 250 liter och ar
dverskeppat frdn USA i delar, och monteras ihop i Skottland samtidigt som
volymen 6kas. Detta sker i bland annat Balvenie som har sitt eget
tunnbinderi (eller cooperage) men de flesta destillerier har gemensamma
cooperage och ett sddant &r Speyside

Cooperage.

P& senare tid har vi dven sett vissa destillerier terlagra whisky pa
quarterfat och detta beror pa att mer whisky har kontakt med sjalva fatet
vilket i sin tur paverkar den slutliga produkten.

Bourbonfat kommer fran amerikansk ek (Quercus alba) och &r den hardare

och tatare sorten jamfért med den pordsa europeiska eken (Quercus robur)
som vi mest anvander frén olika sherrylagringar. Men &ven portvinsfat finns
med flera.

En anledning till att bourbonfat anses vara battre att lagra whisky pa &r att
den vaxer mycket snabbare @an den europeiska eken och blir darmed inte
lika poros.

Eken som vi har i Europa véxer i cirka 135 ar innan den falls, medan den
amerikanska eken bara behéver cirka 65 ar. Tréet blir hardare ju snabbare
det véxer. Den amerikanska eken sdgas i och med att den inte &r sa porés,
medan den europeiska eken klyvs. Detta har effekter pa sjalva
slutprodukten. Man kan sdaga att man nyttjar 50% av den amerikanska eken
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medan endast 20% nyttjas av den europeiska. Resten kasseras. Det finns
ytterligare en férdel med den amerikanska eken - den torkar mycket
snabbare. Det tar cirka 1 ar istallet for 3.

Man forsoker att tata faten noga och med bl a vass och/eller med vatten,
aska och mjél som blandas till ett klister.

Genom den pordsa eken dunstar cirka 2 procent bort &rligen. Det kallar vi
for angels share, och efter 20 ars lagringstid kan s&@ mycket som 1/3 vara
borta. Detta vi kan se pa etiketterna nar det stdr att detta &r en flaska av
235 totalt fran exempelvis ett hogshead dar man bér fa ut 357 flaskor, om
ingen avdunstning hade skett. Det finns dven speciella skatteregler
framtagna for whiskyindustrin, som medger avskrivning av varulagret med
2 % per é’lr, via HMRC/HM Revenue & Customs.

N&r man fyllt ett fat for tredje eller fjarde gdngen, s k refills, kan man séga
att fatet ar forbrukat utifr@n sin sherry -och ekfatskaraktar. D& gar faten
vidare till bland annat blended whisky-industrin.

Den férsta och andra gangen som fatet anvands kallas for first fill och
second fill. Mellan dessa fyllningar sker det vi kallar for kolning eller
charring, for att fornya och aterskapa en del av dess ursprungliga karaktér.
Man kan forklara det pa ett enkelt vis genom att man oftast med maskin
svarvar ner ndgra millimeter av fatets tidigare inre yta och darefter branner
man fatets insida detta ocksd@ med en maskin och 3terskapar alltsd da en
del av fatets nykaraktar med de olika @mnena som finns i traet.

Whiskytermer:

Amylas
Det enzym som bryter ned starkelsen i kornet till jasbart socker.

Angels Share /Anglarnas del

Eftersom tunnor av ek inte ar helt lufttata och alkohol har latt for att
avdunsta, férsvinner ca 2 % av whiskyn per ar upp i luften till &nglarna. N&r
spriten (british plain spirit, bps) som destillerats fram hamnar pa fat har den
en alkoholstyrka p& ca 70%. Beroende pa klimatférhallanden och lagringstid
har den fardiga whiskyn innan buteljering tappat ca 8-15 % av
alkoholstyrkan.

Barley = Korn

Barrel
Barrel ar den amerikanska bendmningen pa tunna/fat.
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Blended whisky

En blandning av flera olika grainwhisky och maltwhiskysorter. Grainwhisky
framstalls i stora kolonnpannor vilket ar en mycket effektiv och billig
process som ger stora mangder destillat. Nackdelen ar att den smakar
mycket mindre (1as spritig). Maltwhisky &r en mycket langsammare process
och vars resultat ar mycket smakrikare. En vanlig férdelning ar 60% grain
och 40% maltwhisky. Det &r ovanligt att dessa lagras nagon léngre tid och
oftast har de lagrats runt fem ar. Nagra kdnda mérken ar Famous Grouse,
Johnie Walker, Grant s, Bells, Chivas Regal.

Blender
Den person som ansvarar for att blanda whisky till en viss sort. T ex Cutty
Sark.

Bond
Lagerhus dar tunnorna lagras.

Bothie
Ett litet hus dar man destillerade illegalt.

Bourbon

Whisky gjord p& majs. Kommer ursprungligen fr&n USA. Faten som anvénds
roks pa insidan innan de anvands. De anvands bara en gang for att sedan
skeppas over till Europa. Kentucky &r det dominerande omradet for
framstallning av bourbun, men den kan tillverkas var som helst inom USA
for att fa kallas Bourbon.

BPS

British Plane Sprits vilket &r den "Rawhisky" som ldggs pa faten efter
destillering. Enligt lagen maste destillatet (bps) lagras pa fat i minst tre ar
innan det far kallas whisky. Kallas ibland fér New Make.

Butt
Detta ar den storsta fatstorleken som anvands i Skottland och rymmer
ungefar 500 liter. Oftast har de tidigare anvands fér Sherrylagring.

Cask
Cask ar liktydigt med tunna. Det finns flera storlekar men alla ar gjorda av
ek.

Charring
- A - o
Nér man eldar insidan pa en tunna.

Cask Strength

N&r det stdr Cask Strength pa en flaska betyder den att innehallet &r taget
direkt fran tunnan (=cask) utan att spddas med vatten. Den &r inte heller
kylfiltrerad.

Cut (eg Middle Cut)
Den del av destillatet som anvands fér lagring.
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De Luxe Blended
En finare blended som innehaller mera maltwhisky &n en vanlig blended.
Den kan aven vara lagrad lite langre.

Draff

Det anvanda kornet som ar kvar efter att maskningen ar klar kallas for
draff. Destillerier brukar skanka eller sdlja ivag det till bénder som anvander
det till boskapsfdda.

Dram )
Ett litet glas whisky. Ca 4 cl. Aven callad Wee-Dram.

Dufftown

Speysides whiskystad nummer 1. I omrade ligger sju destillerier:
Glenfiddich, Mortlach, Kininvie, Glendullan, Dufftown, Balvenie och
Pittyvaich.

Fenoler
En grupp smakamnen som ger whisky dess torv- och roksmak.

Grope (Grist)
Den mjodlliknande resultatet efter kornet blivit malt.

Grainwhisky

Grainwhisky gors i en kolonnpanna som kan producera stora mangder sprit
till ett billigt pris. Man kan anvénda maéltat saval som omaltat korn
tillsammans med andra sadesslag (t ex vete och majs). Kolonnpannan
uppfanns 1831 av irlandaren Aeneas Coffey. Destillerier som tillverkar
grainwhisky ar stora fabriker och liknar inte alls, de ofta pittoreska,
maltdestillerierna. Grainwhisky mognar mycket snabbare @n maltwhisky. Ett
vanligt graindestilleri producerar i snitt ca 40 miljoner liter per &r, vilket kan
jamféras med maltdestilleriets 2-3 miljoner.

Hidden Malts

Efter succen med Six Classic Malts lanserade Diageo 2002 serien
Hidden Malts. Glen Ord 12 &r, Clynelish 14 &r, Glen Elgin 12 ar samt
Caol Ila 12 &r ingar i serien.

Hogshead
En fattyp som anvénds. Rymmer ca 250 liter.

Huvud, Hjédrta & Svans (Head, Heart & Tail)

Vid destilleringen rinner det rasprit ur pannan. Det som kommer férst kallas
for huvud, sedan kommer hjartat som ar den som lagras. Sist kommer
svansen. Bade huvudet och svansen gar tillbaka och destilleras igen.

Karamellfarg E150

Vissa single malt anvander sig av karamellfdrg for att fa en for 6gat
tilltalande produkt. Det finns dock vissa som havdar att detta ar ett ofog. I
blendedindustrin ar detta mer accepterat och ar mer regel an undantag. En
whisky som star i solljus bleknar med tiden om den innehdller E150. En
kand single malt som anvander E150 ar Talisker.



BRA%N Ng
L & 4

Branno 06-12-23 SUPERIOR MALT WHISKY SOCIETY

Kylfiltrering - Non Chill-Filtred

Om whiskyn ar kylfiltrerad betyder det att de kylt ned whiskyn och filtrerat
den genom speciella filter. Detta tar bort alla smapartikar och gér whiskyn
klarare. Det gor aven att whiskyn inte grumlar sig nar man tillsatter vatten.
Nackdelen ar att mycket av smakamnena fastnar i filtret. I och med
kylfiltrering &r det lattare att halla en konsistent smak och firg pa whiskyn.
Springbank &r ett destilleri som inte kylfiltrerar sin whisky.

Lagring

All lagring sker pd ekfat. Daremot varierar typen av fat som anvénds. En
whisky som lagrats lange behdver inte alls vara battre an en som lagrats
kortare tid. En aldre brukar bli mer balanserad och rundare i smaken men
kan dven smaka trd. Aven om det &r omtvistat hdvdar de flesta att klimatet
pa lagringsplatsen for whisky paverkar dess smak. T ex om den lagras néra
havet eller 13ngt in pa fastlandet. I Skottland séger lagen att for att fa kallas
whisky maste den lagrats minst tre ar. I USA réacker det med tva ar.

Kolna - Kiln

Det hus vid destilleriet dar man torkade malten genom att 13ta (torv)rok
passera genom golvet. Det var forr i tiden, nufortiden sker detta till stor del
i stora maltningsanlaggningar och sjalva torkningen sker oftast i ugnar.

Kolonpanna

Den destilleringspanna som anvands vid framstallning av grainwhisky. Kan
producera stora mangder destillat billigt. Vilket sddesslag som helst kan
anvandas. Resultatet ar kanske inte smaklést men inte lika berikande som
maltwhisky.

Low wines
Resultatet efter forsta destilleringen i maskpannan.

Lyne Arm
Den del som leder destillatet frdn toppen av pannan till avkylningen.

Maltwhisky
Whisky som framstalls pd traditionellt satt med kopparpannor. Den gérs pa
sadesslaget korn.

Mailtning

Maltningen startar med att kornet blétlaggs, det far ligga sa nagra dagar,
och darefter ska det torkas. Det kan géras pa olika s&tt. Antingen kan man
gbra pa det traditionella sattet att torka den i en kdlna (speciellt hus med
pagodatak) dar varm luft far strémma genom ett speciellt golv
(maltningsgolv) samtidigt som man vander pa kornet med speciella spadar.
D3 eldar man torv eller kol under golvet i en stor ugn och later den varma
roken sippra genom golvet. Det ger malten en distinkt smak av rék. Det
moderna sattet ar att gora detta ar att anvanda ugnar och maskiner for
vandningen av kornet. Varmen gor att kornet boérjar jasa och gro och
stdrkelsen omvandlas till socker. Nar kornet val torkat och kylts lagras det
innan det anvands vidare. Manga destillerier har dvergatt fran att malta
kornet sjalva till att kdpa in fran stora malterier som ex Port Ellen Maltings
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pa Islay. Laphroiag maéltar t ex 30 % eget korn och képer 70 %. Glenfiddich
kdéper 100 %. Balvenie tillhér de som alltjamt maltar allt sitt korn sjalva.

Méaskning (Mashing)

Nu mals kornet till en mjolliknande konsistens, grépe (eng. grist). Den
blandas med hett vatten i stora maskkar (eng. mashtun). Forsta
vattenbadet &r vid ca 60 grader och sedan 6kar temperaturen vid de tva
efterfoljande baden. P3 detta sétt tas sockret om hand och resterande
starkelse omvandlas till socker. Moln av &nga stiger upp fran maskkaren och
fyller luften med den mycket speciella och skarpa doft som omger alla
destillerier. Vattnet fran de tva forsta baden gar vidare till ett jaskar. Medan
det tredje badets vatten dteranvénds vid férsta badet vid ndsta méaskning.
Vatskan som nu finns i jaskaret kallas vért och innehdller inte ndgon
alkohol. Maskningen tar ndgra timmar och den fardiga vorten skiljs fran
maltresterna genom att maskkaren téms genom silliknande bottnar.
Resterna, d v s den urvattnade malten kallad “draff”. Den saljs eller skanks
oftast vidare for att anvandas som djurfoder.

Pagodatak

Den spetsiga taktyp pa kélnan som uppfanns av Charles Chree Doig pa
1880 talet. Syftet var att forbattra draget till torvelden i kélnan. Forsta
destilleri att anvdnda pagodatak var Dailuaine. (Bild: Benriach pagodatak)

Peat = Torv

Port Pipes
Den tunntyp som tidigare innehallit portvin.

Puncheon
En tunntyp som kan innehdlla mellan 385-500 liter.

Pure Malt
En beteckning som talar om att innehdllet enbart &r maltwhisky. Ett annat
ord for Vatted Malt.

Quaich
Harstammar fran gaeliskans cuach som &r en gammal celtisk skal med tva
handtag.

Silent Stills
Det engelska ordet fér destillerier som ligger i malpase eller stangt for gott!

Six Classic Malts

En serie med sex olika whisky som kommer fran olika regioner. Lagavulin
16 ar, en rokig variant fran Islay. Cragganmore 12 ar, en smakrik
speysidewhisky. Talisker 10 &r, representerar Islands och &r rokig med
smak av torv. Glenkinchie 10 ar, mjuk, lite sét Lowlandwhisky. Oban 14 3r,
en whisky fran véstra Highlands som smakar lite rok och frukt. Dalwhinnie
15 ar, en komplex Highland med smak av honung.

Single Cask
N&r det star Single Cask pa en flaska betyder det att innehdllet kommer
fran ett enda fat. Eftersom lagringsprocessen alltjamt &r héljd i dunkel kan
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tva likvardiga tunnor, lagrade bredvid varandra, med samma sprit ge helt
olika resultat! Ofta &r det oberoende buteljerare som kdper enstaka fat fran
destillerier. Om dessa &r exceptionellt bra eller om det bara finns ett fatal
kan dessa buteljeras som Single Cask. Det gar alltsd att gora riktiga fynd
men aven motsvarande bottennapp!

Slainte
Skal pa gaeliska!

Spey River

Floden Spey a&r namnet pa den flod som rinner genom Speyside. Den &r
cirka 17 mil 13ng och startar sin fard i Loch Spey och mynnar ut i nordsjén
vid speybukten (Moray Firth). Spey ar Skottlands nast langsta flod. Namnet
kommer fran det gaeliska spe som betyder skumma, brusa forsa. Floden
Spey &r dven kant for sitt laxfiske samt de manga destillerier som ligger
langs dess vdg.

Spritpanna
Detta ar den andra pannan i destilleringsprocessen.

Sherrywood
Ektunnor, som anvants for lagring av sherry. Whisky som lagras i sherryfat
blir sétare och fylligare.

Top Dresser
En hégkvalitativ maltwhisky som anvénds for att ge smak at blended
whisky.

Torv

Pressat, organiskt material som ibland (som t ex hos Laphroaig) anvands
vid eldning i kdlnor (torkning av kornet). Vatten som runnit genom
torvmossar far ofta en karakteristik torvsmak.

Uisge Beatha
Gaeliska for livets vatten. Ordet Uisge ar ursprunget till dagens whisky.

Vatted

Att en whisky &r vatted betyder att det ingar maltwhisky frén fler an ett
destilleri som blandats. Syftet &r att den ska fa en speciell karaktar. Efter
att de olika sorterna blandats ligger den och “gifter ihop sig” s k "marrying”.
Vatted ar en relativt ovanligt whiskysort.

N&gra kédnda sorter &r: The six isles, Johnnie Walker - Pure Malt
(Johnnie Walker Green Label) och Black Ribbon.

Vintage
Beteckningen vintage betyder att allt innehall i flaskan harstammar fran just
det 8ret som &r angivet pa flaskans etikett.

Whiskey
Grovt generaliserat kan man saga att skottar och kanadensare inte
anvander -ey medan de gor det i Irland och USA.
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Arsangivelse
Anger hur gammal den yngsta, ing8ende whiskyn &r lagrad. Att det star 10

ar betyder alltsa inte att all whisky &ar lagrad i 10 &r utan bara att den
yngsta ar det.




